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女性部会の皆様、いつも法人会活動にご協力いただきありがとうございます。 

今年は味噌作り研修会を公益事業の一貫として開催することになりました。 

無添加・国産原料にこだわった体に優しい手作り味噌はとても美味しいと定評です！ 

毎年楽しみにしていただいている部会員の皆様、初心者の方、是非一緒にご参加いただきますよ

うご案内申し上げます。 

 

【研修内容】 

＜目 的＞  地産地消体験「本物を伝えたい －味噌作り－ 」 

 

＜日 時＞  令和５年１２月５日(火) １０時４０分(受付開始) 

・研 修 … １１時００分 ～ 

       ・昼 食 … １２時３０分 ～ 
 

＜場 所＞  研修：㈱田島屋味噌醸造元  

福岡市東区香住ヶ丘 2-3-33    Tel：092-719-1777 

       昼食：VICINO Restaurant・Café（ｳﾞｨﾁｰﾉ ﾚｽﾄﾗﾝ･ｶﾌｪ） 

          糟屋郡新宮町緑ケ浜 4-10-3 ｱｰﾊﾞﾝﾓｰﾙ新宮中央 TEL：092-405-3056 

※参加者多数の場合、変更有 

 

＜会 費＞    部  会  員 一人 3,000円（研修のみ 1,500円） 

         部会員以外 一人 4,000円（研修のみ 2,500円） 

 

＜持ち物＞  エプロン・スカーフ（三角巾の代り） 

 

※参加される方は下記申込票にご記入の上、11月 30日(木)迄に事務局宛ＦＡＸをお願い致します。 

参加申込票                                            

（公社）東福岡法人会事務局 宛 （ＦＡＸ：０９２-６６１－６６５０） 

№ 会 社 名 氏 名 いずれか〇で囲んでください 

1   研修のみ・研修と昼食 部会員 ・ 部会員以外 

2   研修のみ・研修と昼食 部会員 ・ 部会員以外 

 

味噌作り研修会のご案内


